Nr postepowania: TP/02/2025/SP12

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
CZESC 1 - ROZNE PRODUKTY SPOZYWCZE

Zat. nr 5.1 do SWzZ

LP. ASORTYMENT J.M. ILOSC
1. Kasza jeczmienna pertowa, w torebkach 4*100 g (opakowanie min. 400 g) opak. 480,0
2. Makaron 5 - jajeczny gniazdko (opakowanie min. 500 g) opak. 20,0
3. Makaron 4 - jajeczny swiderki (opakowanie min. 400 g) opak. 130,0
4, Makaron petne ziarno swiderki (opakowanie min. 400 g) opak. 120,0
5. Maka pszenna typ 500 (opakowanie 1 kg) kg. 380,0
6. Maka ziemniaczana, 100% skrobia ziemniaczana (opakowanie 1 kg) kg. 17,0
7. Ryz biaty, w torebkach 4*100 g (opakowanie 400 g) opak. 490,0
8. Ptatki kukurydziane (opakowanie 0,5 — 1,0g) kg. 60,0
9. Sok (owocowy, owocowo-warzywny) 100 % (opakowanie butelka szklana, poj. min. 300 ml) szt. 5700,0
10. Oregano (opakowanie min. 10 g) opak. 40,0
11. Lis¢ laurowy (opakowanie 8 — 12 g) opak. 40,0
12. Cukier biaty, krysztat (opakowanie 1 kg) kg. 140,0
13. Czosnek granulowany (opakowanie min. 20 g) opak. 190,0
14. Lis¢ laurowy (opakowanie 8 — 12 g) opak. 20,0
15. Majeranek (opakowanie min. 10 g) opak. 180,0
16. Ziota prowansalskie (opakowanie 10— 15 g) opak. 25,0
17. Przyprawa Curry (opakowanie 20 — 25g) opak. 20,0
18. Przyprawa do Gyrosa (opakowanie 25 — 30g) opak. 30,0
19. Przyprawa do kurczaka (opakowanie 35 — 40g) opak. 20,0
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20. Midd wielokwiatowy (stoik szklany, 1 kg) szt. 50,0
21. Ocet spirytusowy 10 % (butelka 500 ml) szt. 35,0
22. Papryka mielona ostra (opakowanie min. 20 g) opak. 6,0
23. Papryka mielona stodka (opakowanie min. 20 g) opak. 75,0
24, Pieprz mielony naturalny (opakowanie min. 20 g) opak. 180,0
25. Sél morska jodowana z niskg zawartoscig sodu z potasem i magnezem (opakowanie min. 350 g) szt. 460,0
26. Ziele angielskie (opakowanie 5 - 8 g) opak. 15,0
Zurek koncentrat, sktad: woda, przeciery warzywne w zmiennych proporcjach 10 % (z cebuli, ziemniakéw),
odttuszczone mleko w proszku, naturalny zakwas zytni (2,8 %), sél, ttuszcz wieprzowy, maki (zytnia i pszenna),
27. . . szt. 140,0
laktoza, biatko mleka, ekstrakt grzybowy, przyprawy i ekstrakty przypraw (w tym czosnek), regulatory
kwasowosci (kwas mlekowy, kwas cytrynowy), majeranek (0,12 %), aromaty (butelka szklana, poj. min. 300 ml)
Mieszanka bakalii, sktad: orzechy 52 % (prazone orzeszki arachidowe, migdaty, nerkowce, laskowe), rodzynki 48
28. %, olej (bawetniany i/lub stonecznikowy i/lub rzepakowy), bez dodatku cukru, bez oleju palmowego, bez syropu opak. 2040,0
glukozowo-fruktozowego (opakowanie min. 40 g)
59 Woda mineralna niegazowana z dodatkiem soku z owocéw; sktad: woda, zageszczone soki owocowe, aromaty; ot 6300.0
) bez dodatku cukru, konserwantéw, syropu glukozowo-fruktozowego (butelka 500 ml) 2t !
30. Olej rzepakowy 100 %, z pierwszego ttoczenia, filtrowany na zimno (butelka 1 1) szt. 330,0
31. Fasola biata nasiona suche (opakowanie min. 400 g) opak. 170,0
32. Groch tuskany, nasiona suche (opakowanie min. 400 g) opak. 180,0
33. Groszek zielony, konserwowy (opakowanie min. 400 g) opak. 90,0
34. Musztarda sarepska w opakowaniu szklanym (masa 180-200g) szt. 40,0
35. Ketchup tagodny w stoiku szklanym (masa 970 g) szt. 70,0
36. Koncentrat pomidorowy w stoiku szklanym, pasteryzowany, min. 30 % (masa min. 970 g) szt. 95,0
37. Kukurydza konserwowa (opakowanie min. 400 g) opak. 80,0
38. Fasola czerwona konserwowa (opakowanie 380 — 400g) opak. 40,0
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39. Papryka konserwowa w stoiku szklanym (masa min. 680 g) szt. 70,0

40. Sok pomidorowy w butelce szklanej (poj. min. 330 ml) szt. 1350,0

Dostawa co najmniej 1 raz w tygodniu (w uzgodnionym dniu) w godzinach od 06:00 do 08:30.

Wymagania:

e Kazdy oferowany artykut powinien by¢ oznakowany etykietg zawierajgcg nastepujace dane: nazwa srodka spozywczego, nazwa producenta, wykaz
sktadnikéw wystepujacych w srodku spozywczym, termin przydatnosci do spozycia.

e Produkty z dlugoterminowym okresem przydatnosci do spozycia muszg posiadac co najmniej 6 miesieczng date przydatnosci do spozycia liczagc od daty
ich dostarczenia do Zamawiajgcego.

e Makarony majg by¢ sporzadzone z najwyzszej jakosci maki durum, po ugotowaniu makaron nie skleja sie, jest twardy i sprezysty, zachowuje
naturalny zapach i kolor.

e Przyprawy —zapach swiezy po otwarciu produktéw, bez oznak splesnienia, grudek.

e Fasola, groch —nasiona nie powinny by¢ zbutwiate, splesniate.

e Produkty sypkie, takie jak ryz, kasze — majg by¢ najwyzszej jakosci, po ugotowaniu nie sklejac sie.

e Produkty z puszek bez plesni, metnej konsystencji.

e Produkty w puszkach winny by¢ wyposazone w elementy do otwierania recznego (bez koniecznosci uzywania otwieracza mechanicznego).

Ponadto artykuty zywnosciowe muszg spetniac:

1) wymagania okreslone w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U.2020.2021 z zm.), a ich produkcja musi by¢
zgodna z zasadami GMP (Dobra praktyka produkcyjna), GHP (Dobra praktyka higieniczna) i systemem HACCP (System zarzadzania bezpieczedstwem
zdrowotnym zywnosci),

2) wytyczne Rozporzadzenia Komisji (UE) Nr 1129/2011 z dnia 11 listopada 2011 roku — zmieniajgce zatgcznik Il do Rozporzgdzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 poprzez ustanowienie unijnego wykazu dodatkéw do zywnosci,

3) wytyczne Rozporzadzenia Komisji (UE) Nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 roku w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
Zywnosci,



4) wykonawca zobowigzany jest dostarczaé przedmiot zamdwienia w opakowaniach jednolitych, nieuszkodzonych, odpowiadajgcych wytycznym
Rozporzagdzenia WE Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 roku w sprawie materiatdw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, w opakowaniach oznakowanych zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 10
lipca 2007 roku w sprawie znakowania srodkéw spozywczych oraz w opakowaniach oznakowanych zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) Nr 853/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 roku ustanawiajgcym szczegdlne przepisy dotyczgce higieny w odniesieniu do zywnosci
pochodzenia zwierzecego,

5) wykonawca zobowigzuje sie zapewnic transport powinien odpowiada¢ wymaganiom sanitarnym dotyczgcym srodkdéw transportu zywnosci zgodnie
z ustawag z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020r. poz. 2021 z zm.), Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 19
grudnia 2002 roku w sprawie wymagan sanitarnych dotyczgcych transportu zywnosci (Dz. U. z 2003 roku, nr 21, poz. 179) oraz Rozporzadzeniu WE Nr
852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 roku w sprawie higieny srodkéw spozywczych

- w zakresie w jakim dotyczy to danego produktu.



